
 
 
 

Operazione 16.2.01 “Progetti pilota e sviluppo di innovazione” 

SCHEDA DI SINTESI PROGETTO 

 
 

Titolo  Valorizzazione della triplice attitudine nella Pecora Ciuta attraverso la 
caratterizzazione delle sue produzioni 

Acronimo VAL3CIUTA 

Focus area prevalente  2A 

Sintesi progetto Il progetto VAL3CIUTA ha come obiettivo la valorizzazione della triplice 
attitudine (carne, latte e lana) della Pecora Ciuta, razza autoctona originaria 
della Valtellina e dell’Alto Lario, attraverso la caratterizzazione delle sue 
produzioni e la valutazione di sostenibilità economica e potenzialità di 
mercato. La valutazione delle performance produttive della Pecora Ciuta e 
l’indagine sulla qualità dei prodotti derivati (carne, latte e lana) verrà 
affiancata da un’indagine economica che valuterà la redditività dei tre 
segmenti produttivi presi in considerazione e analizzerà le possibilità di 
mercato di ciascun prodotto. La realizzazione del progetto non prevede 
alcuna manipolazione sugli animali, diversa dalle normali pratiche 
zootecniche e dalla routine di allevamento gestita dalle aziende coinvolte. I 
dati raccolti saranno solo di tipo etologico (osservazioni senza interferenza 
con il normale comportamento degli animali) e di analisi dei prodotti (latte, 
carne, lana) che vengono ottenuti durante il normale processo produttivo. 
L’ipotesi di partenza del progetto VAL3CIUTA è che la valorizzazione della 
triplice attitudine di questa razza, in un contesto zootecnico associato alla 
promozione delle risorse genetiche locali e dei prodotti tradizionali derivati, 
possa apportare un valore aggiunto alla zootecnia locale e contribuire così 
alla conservazione del paesaggio e della biodiversità nel pieno compimento 
del principio di multifunzionalità dell’agricoltura. 
La Pecora Ciuta è considerata attualmente a gravissimo rischio di 
estinzione e, per questo motivo, negli ultimi anni sono stati avviati progetti 
di recupero della razza. Lo sforzo prodotto e l’intento comune degli allevatori 
che hanno creduto in questi progetti, hanno portato al riconoscimento 
ufficiale della razza Pecora Ciuta nel 2017. Tale riconoscimento ha fornito 
al territorio di origine una spinta propulsiva verso il diffondersi 
dell’allevamento della razza e la valorizzazione dei prodotti da essa ottenuti: 
questi potrebbero andare a costituire una filiera ad alto valore aggiunto, 
comprendente anche i servizi ecosistemici connessi. 
I partner coinvolti nel progetto sono aziende agricole presenti nel territorio 
della Valtellina, il cui impegno è rivolto ormai da anni alla tutela del territorio 
alpino e della fauna in via d’estinzione, con particolare attenzione verso il 
recupero di razze autoctone locali, e l’Università degli Studi di Milano, nei 
due Dipartimenti di Medicina Veterinaria e Scienze Animali e Scienze 
Agrarie e Ambientali - Produzione, Territorio, Agroenergia.  
Il principale fattore di miglioramento atteso dal progetto VAL3CIUTA alla 
realtà produttiva considerata, così come si configura ad oggi, si fonda 
sull’ampliamento della strategia di valorizzazione della razza stessa, 
promuovendone i tradizionali sistemi di allevamento, nelle piccole aziende 
a basso input coinvolte per la produzione di prodotti locali e/o tradizionali. 
Inoltre, si intende fornire una corretta ed efficace informazione ai 
consumatori circa l'importanza dell’allevamento della Pecora Ciuta in 
termini di riscontri positivi su paesaggio, biodiversità, sostenibilità e qualità 
dei suoi prodotti, attualmente poco noti al pubblico; questo potrà apportare 
vantaggi non trascurabili per l’intero settore produttivo, generando una 
maggiore propensione all’acquisto e al consumo di prodotti provenienti da 
aziende agro-zootecniche locali (filiera corta).  



 
Si ritiene, inoltre, che la sensibilizzazione di tutti i soggetti coinvolti nella 
filiera (dagli allevatori ai consumatori) sul legame esistente tra allevamento 
della razza Ciuta, qualità dei prodotti derivati e conservazione delle risorse 
genetiche (biodiversità), può avere un impatto cruciale sull’attuale 
operazione di recupero della razza stessa. 

Durata progetto (mesi) 24 

Richiedente/capofila 
(soggetto che presenta la 
domanda) 

Az. Marco Paganoni - Albosaggia (SO) 

Altri Partner - Agriturismo “La Pedruscia” - Civo (SO) 
- Agriturismo “La Pecora Nera” - Morbegno (SO) 
- Università degli Studi di Milano - Dipartimento di Medicina 

Veterinaria e Scienze Animali (DIVAS) e Dipartimento di Scienze 
Agrarie e Ambientali - Produzione, Territorio, Agroenergia – 
DISAA (partner scientifico) 

Referente del progetto Marco Paganoni 

Valore totale progetto  € 367.343,00 

Contributo ammesso € 229.028,60 
 


